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Акт
проверки готовности пищеблока БОУ

от 08.01.2025 года

мы, нижеподписавшиеся члены комиссии в составе:

Боргер Ю.А., директор;
Чеховская О.М., уtмтель;
Аунен М.М., зав. производством,
Волкова М.Н., poдITeJIb,
Паульс З.В., рабочzUI пQ комплексному обслужива:лию
состtlвили настоящий акт о том, что 08.01.2025 года в Iцкольной столовой быrrапроведеЕа проверка организации питttЕия обучаощихся.
Щель проверки:

обследоваrrие И оценка соответстВия санитаРным норМам и правилаI\{ помещений, инвентаря,оборудования и персонала пищеблоков к оказаЕию услуг общественЕого питil{ия послезимних кalникул и новогодних прtr}дников.
Содерясание проверки:

о Проведение генеральной уборки производственных помещений и столовых;
' Создание условиЙ по соблюДению саIrитарно-эпидемиологических требований;О ОсуществлеЕие зtжаза и приема пищевьж продуктов при наличии сопроводительньIх

ДОКУМеНТОВ; 
r -J --- rдwrrдlff д u\JI

' 9T:1T:Y _K.IITP.JUI За соблюдением сроков годЕости, условий *оuпйi1трiшспорТировкИ пищевьD( продуктоВ, пocTaBJUIoMbIx в образовател"rr"r" ор.*изации;, 
r;*тJ#ение 

больн"о 
" ",u с признtжап{и инфекциоЕIIьж заболеваний к организации

Проверка нахождениlI оборудования в исправном состоянии
Обеспечение питьевого режима;
Полнота и своевремеЕность зЕtfIоJIнения документации;iремя проверкпз 14:40
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эстетического и состояния
(санитарное состояние).зонаСанитарная

г,орячЕUI вода, мьшо,сушилки дJUI
в наJIичии

чистfuI, контрольные блюда
раздача (санитарное состояние). Раздача в наличии

эстетическое оформление, сервировка
Обеденный з€uI (

Чисто

без сколов и чистые, сухие. Факт
из стаJIи чистые, сухие.

По графику

Факт

учащихся 1 сменьт.для пищи
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количество



минут до начала перемены, наJIичие средств

Накрывание сотрудниками организат(]Dа питания (начало за 5-7

защиты у работников пищеблока)

Факт

ýьтлача одинакового Факт
класснымиНаблюдение заруководителями процессом приема Факт

столов, проветривание обеденного зii"ла.Уборка, обработка Факт
Соблюдение питания
Фактическое меню на текущую
вывешено в обеденном зале.

дату согласоваIIо руководителем, Факт

Блюда пофактического питilниll иcocTilBv вьD(оду соответствуют
блподам фактического намеЕю итекущую дату бrподапr

дня 10- дневного мецю

Факт

в QcIroBHoM и дополнительном питании продуктов и
в детском питанииблюд,

Факт

блюд,Бракераж соответствияоценка технологической карте (выход
блюд составсоответствует меню, степеньпродуктов, готовности,
цвет вкус, запах, консистенция )

пищевых отходов после приема пищиобъем о,//о

Наличие примерного
организатором питЕlния,
учреждения.

согласованного руководителем

10-дневного меню, подписанного В наличии

На-пи.ш,lе техн ологических карт дJuI всех б.тпод, представленньD( в
меЕю.

В наличии

обеспечение питьевого
Наличие кипяченой питьевой иводы Факт

всего дш.
обеспечение свободного к питьевой вдоступа воде течение Факт

обесцечение достаточного чистойколичества ды.посу Факт
Полнота и сть заполнения дохryментации

осмотра.

гигиенический (журнал )сотрудники В на_пичии

В наличиитемпературного режима холодильного

Журнал

Журнал учета

и влакности в скJIадских
помещениях.

rleTa томпературы В наличии

В наличииж пищевой в
в

График уборки, столов_обработки обеденногогIроветривания
зшIа после каждого пищиприема влажнiUI), залауборка (,
каждого приема пищи) График уборки
помещений.

ии хранение пищевых
Наличие надоговоров IIоставкч

J прOдуктов IIитания, содержащих
условия транспортировки, хранения, ктребования качествупоставJUIемых наJIичияпродуктов, сопроводительньIх
документов.

В наличии

Отсутствие

Факт

пищевойготовой

в



Наличие договоров на постч}вку продуктов питания, содержаттIих
условия транспортировки, хрzlнения, требования к качествупоставJUIемьж прод/ктов, наличия соtIроводительньIх

Боргер Ю.А.

Чеховская о.М.

Аунен М.М.
/Волкова 

М.Н.t

В на-шичии

удостоверяющих

Наличие всех сопроводительных надокументов поступающие
питания:продукты маркировка, снакладнаl{ укiLзанием датывыработки, срока реализации, реквизитов документов

безопасность качества продуктов

В на-пичии

Хранение сопроводительньж документов полнойдо реализацииокончания( хранеЕия суточньгх изпроб блюд данЕьжпродуктов

питанияКачество поступающих
Условия храЕенияи
питания.

реализации поступающих продуктовсроков
Соответствуют

вопросов по организации питания
обеспечение информационной открытости

Наличие стеЕда по организации питания (график менюпитЕlния,текущую списокдату работников составпищеблока,
икомиссии т д.

В наличии

книги отзывов иНаличие

Факт

Факт
Наличие

неквалификации Jниже -4 разрядау пищеблока.

Наличие материалов по формированию навыков и куJБтуры
питанIUI.

Организация питания обучающихся> на
учреждения, ilктуальность и полнота

винформации с о то в е ст вт ии с ке о м нер мед иоук т иур ору раздела.
Размещение меЕю ежедневно.
КаДро"ое обеспечение пищеблока

В наличии
В наличии

Наличие личных медициЕских книжек работников впищеблока,
которьж отрa)кено своевременное прохождение
пищеблока

подготовки
Своевременное прохождение гигиенической

Пищеблока 1 вгода /2rода

Факт

лиц с признаками
питанияаболеваний к

больных и

Личная гигиена раб,отников пищеблока

з.в.

-

документов.

в

Факт

Наличие (раздела
официальном сайте

тс


